
Birre

Bolle
Prosecco col fondo
Col Miotin, Glera, Veneto

6

Rosé de Noir Metodo Classico
Tenuta l’Armonia, Pinot Nero, Veneto

8

Champagne Brut Reserve
Sidro di Mele di Normandia 2,8%

10

Bianchi
Minervois Bianco
P. Harang, Verment. Grenache B. Marsanne, Fr.

6

Muscadet
Loire Proprieté, Melon de Bourgogne, Francia

7

Gewurtztraminer
Le macchie, Lazio

8

Bourgogne Aligoté 8

Rossi
Grenache Syrah
P. Harang, Greache syrah

6

Gamay
Loire Proprieté, Gamay, Francia

6

Bordeaux
Saint Martin, Cab. franc/sauv, merlot, Francia

7

Bourgogne Rouge
Moissenet-Bonnard, Pinot noir, Francia

8

Rosé
Cinsault
P . Harang, Cinsault, Francia

6

Tuttovaben
Centopassi, Nocera, Sicilia

6

Rosé mediterranee Peyrassol
Cinsault, Syrah, grenache Noir

7

Vini Dolci
Moscato d’Asti
Maddalena

6

Montbazillac
Chateau Ladesvignes

7

Jurancon
Domaine Cauhape

8

Sauternes
Chateau Dudon

9

Cruzcampo
Lager, Spagna, 4,8%, 20/40cl

3,5/6

Pigneto Pale Ale
Ale Ipa, Italia, 5,2%, 30cl

6

Aperitivi e Miscelati
Kir
Vino bianco e liquore ribes nero  

7

Kir Royal
Champagne e liquore di ribes nero     

10

Spritz
(Aperol, Select, Campari)

7

Hugo Saint Germain Spritz
St-Germain, prosecco, menta, lime, ac. frizzante

10

Melacanto
Prosecco, Saint Germain, succo di mele bio

10

Negroni “de la Maison”
Gin Bombay, Martini bitter, vermouth ris. rubino

12

Analcolici
Sparkling Rocco 
Prosecco di succo mele fermentate del tirolo 0,0%

Molecola | Ginger beer | Tonica

6

4,5

Gin &
Tonic
Bombay 10
Monkey 14
Mare 12
Hendrick’s 12
Engine 12

Distillati
Armagnac VS        10
Calvados 5a 10
Calvados 12a       14
Grappa Barrique   8
Rum Zacapa 23     12
Whisky Macallan 12 14

Vermouth,
Amari & altro
San Simone        7
Amaro Amara         8
Pastis Ricard            6
Adriatico 8
Chartreuse verde  8
Porto Kopke 10y  10
Lustau sherry         8

Gin tonic 0.0 
Amaretto adriatico analcolico

10
7

Moissenet-Bonnard, Chardonnay, Francia

Rosé House Spritz
(Sarti Rosé)

8

Oxley 14

Amaro Lucano analcolico 6

Lillet Rosé 7
Amaretto Adriatico 7

Fuori stagno (leggermente macerato) 7
Podere della torre, Trebbiano d'Abruzzo al 100%

Blanquette de limoux brut 7

Si ordina al banco!

Herpé (Mauzac, Chenin e Chardonnay

Sidro di Mele di Normandia 2,8% 6



Food & Stuff
Sfizi
Insalata di panzanella con bufala 1/7

Insalata di panzanella con pane, pomodoro,
cetriolo, cipolla, olio, aceto con basilico e
bocconcini di bufala (vegetariano) 

12

Panelle Provenzali
Sticks di farina di ceci con salsa aïoli 3/10

8

Falafel di ceci & fave 
Con salsa tzaziki vegana e insalata (vegano)

12

Bowl di hummus di ceci e di fave
e pizza scrocchiarella  (vegano)1

7

Burro & Alici di Collioure 4/7

burro di Normandia e crostini del forno  1
14

Patate fritte artigianali 6
Servite con salse artigianali (vegetariano) 

Croques & Roll
Croque Monsieur  1/7

Pan brioche artigianale, prosciutto cotto,
besciamella fatta in casa, emmental francese e
contorno di patatine fritte

15

Croque Madame  1/3/7

Pan brioche artigianale, prosciutto cotto,
besciamella fatta in casa, emmental francese,
uovo e contorno di patatine fritte 

15

Croque Vegetariano  1/7

Pan brioche artigianale, caprino, pomodoro,
emmental francese e contorno di patatine fritte

15

Desserts
Profiteroles al cioccolato Valrhona  1/3/7/8 7
Tartelletta crema pasticcera e frutta  1/3/7/8 7
Rocher al Pistacchio  1/3/7/8 7

Mousse cioccolato e lamponi  1/3/7/8 7
Tiramisù della casa 3/5/7 7

Per accompagnare
Patatine fritte 6
Salsa Tzaztiki Vegano 6
Insalata verde con vinaigrette 10 6
Insalata Coleslaw 8,10 6

Allergeni: 1 Cereali/Glutine; 2 Crostacei; 3 Uova; 4 Pesce; 5 Arachidi; 6 Soia; 7 Latte; 8 Frutta a guscio; 9 Sedano, 10 Senape; 11 Semi di sesamo; 12 Anidride
solforosa e solfiti; 13 Lupini; 14 Molluschi. 

Ulteriori informazioni circa la presenza di sostanze che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale. Attenzione: cibi e bevande
vengono manipolati in ambienti potenzialmente contaminati con glutine, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano e sesamo.

*In base alle attuali normative i prodotti contrassegnati vengono abbattuti a garanzia del mantenimento della catena del freddo. In alcuni periodi dell’anno questi
prodotti potrebbero essere acquistati all’origine congelati.                             

Tagliata di frutta fresca 12

Specials
Gran Tris vegetariano 1/11 16

Tartare di manzo al coltello 3/10

condita con scalogno, capperi, cetriolini, senape
di Digione, tuorlo e sale di Maldon 
Servita con patate fritte artigianali

16

Vitello Tonnato 1/3/7

Servito con crostini del forno
16

Tagliata di pollo7

pollo cotto a bassa temperatura e grigliato, servito
con insalata greca e Tzaziki

16

Double French Smash Burger  1/7

Doppio burger di Angus, formaggio comté,
pomodoro, insalata, maionese, ketchup, cetriolini
e contorno di patate fritte

16

Taboulet de la Maison 1

Cous cous con pomodori pachino, cetrioli, menta,
limone e prezzemolo

12

Gran misto di formaggi francesi 1/8

con pane e focacce del forno
20

Quiche provenzale servita con insalatina e
patatatine fritte artigianali (vegetariano)

Quiche del giorno 1/3/7 14

Panelle di ceci, humus della casa, falafel fave e
ceci serviti con pizza scrocchiarella e salse
artigianali: tzatziki vegano e aïoli

Gran misto di salumi umbri 1/8

con pane e focacce del forno
20

Si ordina al banco!

I nostri dolci sono sempre diversi e vanno a ruba!
Chiedete al banco la disponibilità del giorno!



Food & Stuff
Snacks
Panzanella salad with mozzarella1/7

Panzanella salad with bread, tomatoes, cucumber,
onion, oil, vinegar with basil and buffalo
mozzarella bites (vegetarian) 

12

Provençal Chickpea Fritters
Chickpea flour sticks with aioli sauce 3/10

8

Chickpea & Fava Bean Falafel
With vegan tzatziki sauce and salad (vegan)

12

Chickpea and Fava Bean Hummus Bowl
With crispy bread  (vegan)1

7

Butter & Anchovies from Collioure 4/7

Normandy butter and homemade bread croutons

 1

14

Homemade French Fries 6
Served with homemade sauces (vegetarian) 

Croques & Roll
Croque Monsieur  1/7

Artisanal brioche bread, cooked ham,
homemade béchamel sauce, French Emmental
cheese and a side of French fries

15

Croque Madame  1/3/7

Artisanal brioche bread, cooked ham,
homemade béchamel sauce, French Emmental
cheese, egg and French fries

15

Croque Vegetarian  1/7

Artisanal brioche bread, mushrooms, tomatoes,
French Emmental cheese and French fries

15

Desserts
Valrhona Chocolate Profiteroles  1/3/7/8 7
Custard Cream & Fresh Fruit Tartlet  1/3/7/8 7
Pistachio Rocher  1/3/7/8 7

Chocolate & Raspberry Mousse  1/3/7/8 7
Homemade tiramisù 3/5/7 7

Sides
French Fries 6
Vegan Tzatziki Sauce 6
Green Salad with Vinaigrette 10 6
Coleslaw Salad 8,10 6

Allergens: 1 Cereals/Gluten; 2 Crustaceans; 3 Eggs; 4 Fish; 5 Peanuts; 6 Soy; 7 Milk; 8 Tree Nuts; 9 Celery; 10 Mustard; 11 Sesame Seeds; 12 Sulfur Dioxide and
Sulfites; 13 Lupins; 14 Mollusks.

Further information regarding the presence of substances that cause allergies or intolerances is available by asking our staff. Please note: Food and beverages
are handled in environments potentially contaminated with gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soy, milk, tree nuts, celery, and sesame.

*According to current regulations, the marked products are frozen to ensure the cold chain is maintained. During certain periods of the year, these products may
be purchased frozen at source.

Fresh Fruit Platter 12

Specials
Gran Tris Vegetarian 1/11 16

Hand-Cut Beef Tartare 3/10

Seasoned with shallot, capers, pickles, Dijon
mustard, egg yolk, and Maldon salt, served with
artisanal french fries

16

Taboulet de la Maison 1

Couscous with cherry tomatoes, cucumbers,
mint, lemon, and parsley

12

Chicken Sliced7

Low-temperature cooked and grilled chicken, served
with a Greek salad and Tzatziki

16

Double French Smash Burger  1/7

Double Angus burger, Comté cheese, tomato,
salad, mayonnaise, ketchup, pickles, and a side
of french fries

16

Great Selection of French Cheeses 1/8

Served with bread and oven-baked focaccia
20

Provençal quiche served with a side salad and
artisanal french fries (vegetarian)

Quiche of the Day 1/3/7 14

Selection of chickpeas, hummus, fava beans,
falafel served with crispy bread and artisanal
vegan sauces

Great Selection of Umbrian Cold Cuts 1/8

Served with bread and oven-baked focaccia
20

Vitello Tonnato 1/3/7

Sliced veal with a creamy tuna sauce, served
with oven-baked crostini

16

Order at the counter!
English Menu
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